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懐かしい郷土の味

＊揚げもち調理例

明
治
の
開
拓
期
、
開
拓
者
の

労
働
を
支
え
、
体
を
維
持
す
る

貴
重
な
食
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。
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モ
チ
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た
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感
、
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味
し
い
「
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で
す
。

是
非
、
ご
賞
味
下
さ
い
。

焼く、揚げる、煮る、お好み調理で
召し上がれます。
ご家庭で、出来立ての「いももち」を
味わい下さい。

１箱（５個入）700円（税込）
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